Popekane ciasteczka cytrynowe

Skladniki:

o 2 Jaj ka

e 100 g cukru

e 100 g masta

« tabliczka biatej czekolady

e 1-2 tyzek soku z cytryny

e 350 g maki

e 1 tyzeczka proszku do pieczenia

e 3 tyzki cukru pudru do obtoczenia ciastek

Wykonanie:

W misce miksujemy jajka z cukrem. Dodajemy masto ( w temp. pokojowe;j!), rozpuszczong
czekoladg (W kapieli wodnej !!!), sok z cytryny, make oraz proszek do pieczenia, miksujemy,
zagniatamy na gladkie ciasto, wktadamy do lodowki na minimum 1 godzing.

Z ciasta formujemy male kuleczki, obtaczamy je w cukrze pudrze.

Ciasteczka uktadamy rownomiernie na wysmarowanej ttuszczem foremce. Piec w temp 180
stopni przez 15 minut.

Jak rozpuscic¢ czekolade w kqpieli wodnej?

W tym celu do garnuszka wlewamy wrzatek, nie za duzo- wystarczy do 1/3 wysokosci.
Czekoladg tamiemy na kawalki 1 umieszczamy w metalowej lub szklanej misce o wigkszej
srednicy niz $rednica garnuszka (patrz zdjecia ponizej).

Miske umieszczamy na garnuszku tak, by wrzatek jej nie dotykat. Podgrzewamy na matym
ogniu, co jaki$ czas mieszajac, az czekolada si¢ roztopi. Dobrze jest rowniez podwazy¢
miseczke, np. tyzka lub nozem, by para miata si¢ gdzie wydobywaé. Gdy juz czekolada
bedzie ptynna, zdejmujemy jg z ognia i pozostawiamy do przestudzenia.

Zaktadka:

https://poprostupycha.com.pl/przepis/popekane-ciasteczka-cytrynowe/




