Korzenne pierniczki

Skladniki

e 80 dag maki

e 45 dag miodu

e 15dag cukru pudru

e 20 dag masta

e 2jajka

e 2 plaskie tyzeczki sody oczyszczonej
e 40 g przyprawy do piernika

e 2 lyzeczki kakao

Przygotowanie

e Masto rozpusci¢ z miodem w garnuszku 1 zostawi¢ do ostygnigcia.

e Na stolnicy przesia¢ make, wymiesza¢ z suchymi produktami: soda, cukier, kakao,
przyprawa do piernika)

e Zrobi¢ kopiec, w srodku dotek, do ktérego wbié jajka i powoli mieszajac, dolewaé
masto z miodem

e Mieszamy calo$¢ do czasu, gdy ciasto zrobi si¢ tak geste, ze trzeba zacza¢ wyrabiaé je
rekami. Gdy ciasto jest zbyt kruche, warto doda¢ nieco podgrzanego, ptynnego miodu
i nadal wyrabiaé.

e Po ugnieceniu watkujemy na cienkie placki i wycinamy pierniczki

o Ukladamy na blasze wylozonej papierem do pieczenia, pieczemy ok. 8 minut w 180
stopniach

o Po ostudzeniu zdobimy
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