Jablka pod kruszonka
Skladniki:

1kg kwaskowatych jablek

1/2 cytryny

2-3 lyzki rodzynek

150g maki

100g cukru

1 opakowanie cukru waniliowego

100g zimnego masla

1. Jablka obra¢, przepolowié¢, usung¢ gniazda nasienne, pokroi¢ wzdhuz
na kawalki, skropi¢ sokiem z cytryny i utozy¢ w zaroodpornym
naczyniu wysmarowanym mastem. Posypac je z wierzchu

rodzynkami.

2. W misce wymiesza¢ razem make, cukier, cukier waniliowy. Doda¢
posiekane maslo, wymieszac i nastepnie rozciera¢ palcami, az

powstanie kruszonka.

Posypac¢ kruszonkg przygotowane jabltka i wstawi¢ je do piekarnika

nagrzanego do 190 °C na funkcji géra-dot.
Piec przez okolo 30-40 minut, az ladnie sie przyrumieni kruszonka.
Udanych wypiekow:)

Zrodlo: https://malacukierenka.pl/jablka-pod-kruszonka.html
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