PYSZNE ROGALIKI Z BUDYNIEM

Skladniki:

e 4 SZKL. MAKI

e 1 GESTA SMIETANA 200ML

e 1 CUKIER WANILIOWY

e 1 KOSTKA MARGARYNY KASI

e 3 LYZKI CUKRU

e 3 DAG SWIEZYCH DROZDZY /1 tYZKA STOLOWA/.
e 2 tYZKI CUKIERU PUDRU DO POSYPANIA

e NADZIENIE;

e 1BUDYN WANILIOWY LUB SMIETANKOWY

e 300 ML MLEKA

Kroki wykonania:

e 1.MAKE POSIEKAC W MISCE Z MARGARYNA | CUKRAMI.

e 2'DROZDZE ROZKRUSZYC W SMIETANIE | WYMIESZAC.

e 3.WSZYSTKO POtACZYC | ZAGNIESC CIASTO.

e 4.BUDYN UGOTOWAC NA GESTO | OSTUDZIC.

e 5.CIASTO ROZWALOWAC NA PASKI O SZEROKOSCI 5 CM | POWYCINAC TROJKATY.
e 6.NA KAZDY TROJKAT NAtOZYC NA SRODEK TROCHE BUDYNIU.

e 7.ZAWINAC TROJKATY FORMUJAC ROGALE | ULOZYC NA BLASZCE.

e 8.WSTAWIC DO PIEKARNIKA NA 180 STOPNI | PIEC PRZEZ 35 MINUT.

e 9.UPIECZONE ROGALIKI POSYPAC CUKREM PUDREM.

Zyczymy smacznego ©

Zréodto:
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